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Si no hay pan, nos vamos

@® Emigracién y edad, dos problemas de la asociacién

de Huesca

Victar Blaseo Clemente, vicepresidente de Huesca, con Lorenzo Alonso y Andren Liargués

La sangria de la emigracién
en los pueblos de la provincia
de Huesca, muchos de ellos
en pequefios ntcleos del Piri-
neo aragonés, y la elevada
edad de muchos panaderos
son dos de los problemas con
los que se enfrenta la Asocia-
cion Provincial de Fabricantes

y Expendedores de Pan de .

Huesca y a la que la organiza-
cion quiere poner remedio y
coto, segun declard a Pano-
rama Panadero el secretario
de la Asociacién, José Maria
Fanlo. Esa misma intencion la
reafirmo en diversas interven-
ciones el vicepresidente de la
Asociacion, Victor Blasco Cle-
mente, quien hizo las veces
de presidente por hallarse
enfermo el titular de la Aso-
ciacion, José Antonio Peyrén.
Casualmente, el vicepresi-
dente y sustituto pertenece a
esa generacion de panaderos
(importante en nimero y muy
significativo) que oscilan
entre los 30 y 40 afios de

edad y que representan un
rico plantel que garantiza
soluciones a los problemas y
futuro a la Asociacién.

El vicepresidente cumplio
perfectamente con su come-
tido tanto en su intervencién
como en su papel de anfi-
trién, segln pudo apreciar el
centenar largo de comensa-
les que llegd hasta Siresa,
ayuntamiento de Hecho, en
el valle del mismo nombre,
muy cerca de la llamada
Selva de Oza.

El futuro de los jévenes

En la actualidad, segun me
cuentan, la Asociacién provin-
cial de Huesca tiene 114
socios que contribuyen de
buena gana a la Organiza-
cién, lo que significa que los
servicios que ésta ofrece son
del interés de los asociados.
Fue en 1977 cuando se fundé
la Asociacion, teniendo en
aquel entonces 244 miem-
bros. En solo 30 anos, la aso-

ciacién ha descendido en 130
miembros, por cuanto buena
parte de las panaderias han
quedado en nucleos de

poblacién importantes, pro--

blema que también ocurre,
con mayor o menor medida,
en el resto del pais. ”Las bajas
gue hemos tenido en el afio
2006 han sido precisamente
porque los descendientes no
quieren continuar en el nego-
cio familiar”, asegura Fanlo.

Pese a ello, también se
incorporan jovenes a la pana-
deria: “Tenemos gente muy
joven a cargo de sus indus-
trias con edades entre los 30
y 40 afos, que han heredado
los negocios de sus padres y
abuelos”.

Entre ellos figuran la S.C.
Sesplugues de Alcampel;
Adolfo Lanau, de Berbegal;
el ya citado Victor Blasco de
Binéfar; Antonio Lacasa, de
Colunga; Vicente Vidal, de
Lascuarre; Jose M. Viu Vuy,
de Tamarite de Litera; Pedro
Juste, de Ainsa; Luis A. Peru-
cho, de Benasque; Manuel
Sese, de Campo; Maria Jesus
Albacar, de Ballobar; Joaquin
Chine, de Fraga; Marcos
Faro, de Zaidin: Jesus Gracia
Jos, de Ayerbe; Domingo
Opere, de Bolea; Fernando
Olivan, de Huesca; Javier
Ordobas, de Pertusa; Fran-
cisco Cavero, de Sesa; José
Luis Brun, de Hecho; Pablo
Martinez Roldan, de Puente
la Reina, entre otros.

Almuerzo fraternal

Tras la misa en Hecho
seguida de procesion del
Corpus, una de cuyas varas
del palio llevé Rafael Oliva,
de Harinas Villamayor, se
celebré la comida de her-
mandad en el hotel Castillo
d’Acher de Siresa, pueblo
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dependiente de Hecho y
cuya iglesia monasterio fue el
més grande del reino de Ara-
gon, donde se educd la
nobleza y donde estuvo guar-
dado el Santo Caliz de la
Cena del Senor.

El presidente en funciones
agradecié la presencia de la
junta directiva de CEOPAN,
los presidentes de los gre-
mios de Barcelona Provincia,
Lérida, Valencia y el apoyo y
hermandad de los gremios
vecinos, asi como la presen-
cia de los histéricos presiden-
tes de la Asociacion de
Huesca, Domingo Marin y
JesuUs Pardifia. Animé a los
asociados a participar en
todos las iniciativas de la aso-
ciacion oscense e invitd a
todos a que en los restauran-
tes exigieran pan hecho por
panaderos.

Homenaje

Seguidamente, ya en el
homenaje al que ha sido
durante 20 afios presidente
del Gremio de Panaderos de
Lérida, Antonio Mas, se refi-
rié a la permanente y cons-
tante colaboracién durante
todos estos anos con el gre-
mio vecino de Lérida y a su
presencia y apoyo a todas las

gremiales de
Finalmente, le
entregd tanto a Mas como a
su sefiora una serie de rega-

iniciativas
Huesca.

los entre los aplausos de los
asistentes. En respuesta al
homenaje, Mas recordo la
excelente colaberacion entre
ambas asociaciones, “amigas
siempre, pese a la vecindad”,
dijo, ya que “nos debemos
unos a otros y mas cuando
somos proximos”. Agradecid
el trabajo de CEOPAN en la
resolucion de los problemas y
conflictos y por su ayuda,



Alfonso
Resaltado


incluso, hasta en los proble-
mas personales de los pana-
deros. Y concluyd: “Aunque
no soy panadero en activo en
este momento, lo soy y seré
siempre de corazén, mientras
viva. Tanto que si volviera a
nacer seria panadero aunque
solo fuera por teneros a

vosotros siempre como ami-
gos”.

Llargués, presidente del
Gremio de la Provincia de
Barcelona y vicepresidente

primero de CEOPAN dijo que
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tulo referido a los problemas
del sector, destacé el des-
censo en el consumo de pan,
que calificé como “grave pro-
blema que debemos afrontar
desde CEOPAN, asi como la
imagen de los panaderos y
del pan por cuanto hoy se
esta vendiendo pan en los
sitios mas insospechados”.
Para paliar esto, se refirié al
Comité Cientifico del Pan,
integrado en el Instituto de
Lérida. "Pretendemos hacer
esa campafa de divulgacién

De fos histiricas presidentes de Huesea, Jesiis Pardiia (iwq.) y Damingo Marin (dcha.)

“los pequefios separados
SOmos poca cosa, pero
somos fuertes los pequefos
unidos”. Recordando el lema
de “La Casera” dijo que
deberiamos hacer igual que
el lema del refresco que “Si
no hay pan, nos vamos”. Y
termind invitando a seguir
haciendo gremio y asocia-
cion.

Problemas

Cerré el acto Lorenzo
Alonso, presidente de CEO-
PAN, haciendo votos por la
recuperacién del presidente y
solidarizandose con el home-
naje a Mas. Y ya, en el capi-

de los valores del pan desde
el comité cientifico que con-
firme la bondad y convenien-
cia de que se tome una racién
de pan en cada una de las
comidas”. También se refiri¢
a la competencia exagerada
en precios con las grandes
multinacionales, para lo que
recomendo a todos “especia-
lizarnos de verdad obte-
niendo una calidad y varie-
dad mucho mayor que la de
ellos, recuperando panes tra-
dicionales de masa madre y
dando una atencién persona-
lizada que no puede dar
quien vende desde un
lineal”.




