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KEY FIGURES AND FACTS

PRODUCTION 
CAPACITY

250.000
FARMERS 
PARTNERS

+1.000
& 

tm./year

Employés / Mitarbeiter

DURUM WHEAT 
SEMOLINA MILL
FLOUR MILL 

100EMPLOYEES

FAMILY AND INDEPENDENT MILL 

SINCE 1934 / Depuis 1934 / Seit 1934

LOCATED IN A MAJOR CEREAL GROWING AREA

Moulin familial et indépendant / Familienunternehmen

Zone céréalière / Getreideanbau

ABOUT US L’ENTREPRISE  ÜBER UNS

1934

2017

2019

2012

2000

The story begins

ISO 14001 and
Organic Certificates

Kosher and 
IFS Certificates

 New stone mill

Together towards 
the future... 

New wheat 
flour mill 

New  Durum wheat 
production line 

2010
New Heat 
treatment facilities

2008

WHEN TRADITION MEETS MODERNITY   
Quand la tradition s‘allie à la modernité / Wenn tradition auf moderne trifft

Cinemagraph 360º 
panorama

GoZee: Get started in 30 seconds
1.	 Go to App Store or Google Play, enter  

“GoZee” in the search field and download  
the app to your smartphone or tablet.

2.	 Open the app and use it on pages with  
the GoZee icon.

The GoZee app makes the brochure come alive

Snap 
video



CERTIFICATIONS CERTIFICATS ZERTIFICATE

LOGISTICS LOGISTIQUE LOGISTIK

QUALITY QUALITÉ QUALITÄT

AUTOMATED PACKAGING 
Conditionnement automatique

Automatische verpackung 

OUR OWN MODERN TRUCKS FLEET AND WAREHOUSE
Notre flotte moderne de camions et notre entrepôt

Unserem moderen fuhrpark und lager 
EXPORTS ARE CONSTANTLY INCREASING

Our Laboratory / Notre Laboratoire / Mühlenlabor

OPTICAL SORTER

QUALITY CONTROL OF RAW MATERIALS AND FINISHED PRODUCTS
Contrôle des matières premières et des produits finis

Lückenlose Rohstoff und Endproduktkontrolle 

IFS ISO 14001 ORGANIC / BIO / ÖKO KOSHER

F i fo  Rack  Sys tem 

WE STRIVE TO PROVIDE THE BEST CUSTOMER SERVICE EVERYDAY
Nous nous efforçons d‘offrir le meilleur service à nos clients

Wir sind bestrebt, unseren kunden den besten service zu bieten

CLEANING, GRADING AND SORTING
Nettoyage et tri des grains

Getreide und reinigung



DURUM WHEAT SEMOLINA SEMOULE DE BLÉ DUR HARTWEIZENGRIEß

FRESH AND DRY PASTA / PÂTES FRAÎCHES ET SÈCHES / FRISCHE UND TROCKENE TEIGWAREN WHAT FOR?

HIGH QUALITY
Qualité Supérieure
Überlegene Qualität

AVAILABLE IN:
SILO TRUCK - BIG BAG
25 KG / 5 KG / 1 KG...·

· Extra fine
· Fine

Medium (Coarse)

·

EXTRUDED PASTA
Pâtes extrudées

Extrudierten teigwaren (Spätzle)

WHOLE GRAIN PASTA
Pâtes complètes
Vollkorn teigwaren 

LAMINATED PASTA
Pâtes laminées
Bandeln nudeln

DAIRY DESSERTS & PUDDINGSTOPPING & INGREDIENT FOR 
BREAD, PASTRIES, PIZZA...

COUSCOUS

AND ALSO FOR...



Innovative & cutting-edge technology / Équipements à la pointe de la technologie / Innovativer zunkunftsorientierter technologien

ERNÄHRUNGSSICHERHEIT    FOOD SAFETY SÉCURITÉ ALIMENTAIRE

BISCUITS PORRIDGE PASTA

Rigorous grain selection Allergens control Quality Audit Traceability / Traçabilité / Rückverfolgbarkeit

ORGANIC / BIO / ÖKO

BABY FOOD / ALIMENTATION INFANTILE / BABYNAHRUNG

S U S TA I N A I B I L I T Y  /  D É V E LO P P E M E N T  D U R A B L E  /  N A C C H A LT I G K E I T 

Naturally Organic!     B|O-logique!      Natürlich B|O!

SI
NCE

"Our Commitment  to Excellence"

ANCIENT GRAINS
LOCAL CEREAL SUPPLY:

less than 250 km

BISCUITS
PORRIDGE
PASTA...

WHAT FOR?



OUR FLOURS ARE TAILOR-MADE AND SUITABLE FOR THE FOOD INDUSTRY / ARTISAN BAKERIES & PASTRIES / PROFESIONAL CHEFS
Farines à la carte pour l’industrie agroalimentaire  / Artisans boulangers et pâtissiers / Restauration profesionnelle

Wir beliefern regional und international bäckereien & konditereien / Mehl für die lebensmittelindustrie/ Mehl für professionnelle Köch 

OUR FLOURS GAMME DE FARINES MEHLSORTEN  

ALVEOGRAPH (W, P, P/L) / QUALITY CONTROL & CLASSIFICATION 
Contrôles de qualité et classification des farines

Wir prüfen und klassifizieren die qualität unserer produkte

FIND THE TYPE OF PRODUCT YOU ARE LOOKING FOR

CAKES & PASTRIES BISCUITS & COOKIES READY-COOKED MEALS PET-FOOD & ANIMAL FEEDBREAD

P R E P A R A T I O N  /  U S E S :  W H A T  F O R ?

1KG PACKET FOR HOMEMADE CUISINE
Petit format pour vos créations culinaires 

Ein-kilo-pack mehl für Ihre küche

FRENCH TRADITION FLOURS
Farines de Tradition française

Französische mehltypen

ORGANIC STONE-GROUND FLOURS
Farines bio meule de pierre

Vollkornmehl aus der bio-steinmühle

SPELT 
Épeautre  

Dinkel

HEAT TREATED FLOURS, STABILIZED & 
MICRONIZED WHEAT GERMS & BRAN

Farines traitées thermiquement, germes de blé et 
sons micronisés & stabilisés 

Thermische Mehlbehandlung  FHT, Stabilisiert
Mikronisiert Weizenkleie und Weizenkeime 

WHOLE GRAIN MIXES SPECIAL FLOURS

RYE
Seigle  
Roggen

BAKING TESTS AT THE MILL 
Tests de panification au fournil du moulin

Unserer eigenen labor und testbäckerei

Contenido Acordado para el Catálogo
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Contenido Acordado para el Catálogo

TecnoMulipast Srl

S.P. 230 (ex SS 97)
per Spinazzola Km 64,235

70024 Gravina in Puglia (Ba) - ITALY

t (+39) 080 849.46.34
f (+39) 080 849.46.42

e: info@e: info@tecnomulipast.com

www.tecnomulipast.com

Nuestras empresas asociadas:




